
Wir freuen uns sehr, Sie als unsere Gäste begrüßen zu dürfen! 

Genießen Sie unsere qualitativ hochwertige Küche in stilvollem Ambiente 

und mit traumhaftem Panoramablick auf die Oberstdorfer Bergwelt.

Wir bieten Ihnen eine besondere Auswahl an regionaler Frische-Küche, 

die wir mit Sorgfalt für Sie ausgesucht haben. Genießen Sie Ihre Zeit bei uns.

Ihre Gastgeberinnen 

 mit dem Alpenhof-Team

We are very pleased to welcome you as our guests!

Enjoy our high quality cuisine in a stylish ambience and a panoramic view 

on the Oberstdorf mountains. We offer a special selection of regional fresh cuisine,

which we have carefully selected for you. Enjoy your time with us!

Christine Riegert und Lisa Hafendörfer 

#hotel_alpenhof_oberstdorf



Gerolsteiner Gourmet – still/ medium/ Sprudel             0,5 l                   4,80 €

Selters Culinaria Gourmet – naturell / classic                 0,75 l                 6,80 €

Tafelwasser                                                                            0,5 l                   4,20 €

                                                                                           

Bäne - Cola-Erfrischungsgetränk                                       0,33 l                  3,80 €               

Thade  - Cola Mix Erfrischungsgetränk                             0,33 l                  3,80 € 

Magda - Orange-Hagebutte Limonade                            0,33 l                  3,80 €

Xaver - Zitrone-Fichte Limonade

Zitronenlimonade                                                                 0,2 l                   3,00 €

Bitter Lemon   / Ginger Ale  / Tonic Water                      0,2 l                   4,00 € 

Lindauer Apfelsaft, Granini Säfte                                       0,2 l                   3,80 €

Orange / Johannisbeere /Tomate / Grapefruit

Saftschorle                                                                             0,2 l                   3,40 €

                                                                                                 0,4 l                   4,80 €              

Allgäuer Brauhaus Büble Bier vom Fass                          0,3 l                  4,00 €

                                                                                                0,5 l                  4,80 €

Zötler 1447 dunkles Kellerbier vom Fass                         0,3 l                  4,00 €

                                                                                                0,5 l                  4,80 €

Zötler Hefeweizen hell                                                       0,5 l                  4,80 €

Zötler Hefeweizen alkoholfrei                                          0,5 l                   4,80 €

Zötler alkoholfrei                                                                0,3 l                   4,00 €

Radler                                                                                   0,5 l                   4,60 €
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Lauwarm geräuchertes Forellenfilet 

Sahne-Meerrettich | Kartoffel-Gemüse-Rösti | Salatbouquet 

lukewarm smoked trout fillet | cream horseradish 

potato and vegetable roesti | salad bouquet

18,50€

Bunter Blattsalat mit Balsamico-Dressing 

Walnüsse | karamellisierter Ziegenkäse

colorful leaf salad | balsamic dressing

walnuts |caramelized goat cheese

18,50€

Salatteller mit reichhaltiger Auswahl 

frische Rohkost- und Blattsalate, dazu Dressing nach Wahl

Salad plate with a wide selection of fresh raw vegetables and 

leaf salads, with dressing of your choice

Kleiner Salatteller 8,40€ | Großer Salatteller 16,50€

small salad plate €8.40 | large salad plate €16.50

Klare Rinderkraftbrühe 

Kalbsbrät-Knödel | Bergkäse-Flädle 

clear beef broth | veal roast dumplings | mountain cheese pancakes

8,40€

Hier empfehlen wir

ein Glas Prosecco

Cuveé Valdo 

0,1 l  - 6,50 € 

Wir empfehlen wir

unseren Rosé VDP

Gutswein 2022

Rheinhessen

38,00 €

 1,7
Zu unseren Vorspeisen und Suppen servieren wir eine Baguette Auswahl

We serve a selection of baguettes with our starters and soups
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Gebratenes Allgäuer Saiblingsfilet 

 Riesling Sauce | Spinat | Butterkartoffeln

fried Allgäu char fillet Riesling sauce | spinach | butter potatoes

 26,50€

Pro Beilagen Änderung berechnen wir 2,00 €. 

We charge 2,00 € for each side dish change.

Hierzu empfehlen 

wir unseren 2022er 

„Aufwind“ Cuvée

(Weißburgunder

und Chardonnay)     

Allgäuer Kässpatzen | geschmelzte Zwiebeln

local cheese spaetzle | melted onions

18,90€

Linguine | Basilikumpesto | Kirschtomatenragout | Parmesan

linguine | basil pesto | cherry tomato ragout | parmesan

18,90€

wahlweise mit gebratenem Saiblingsfilet 

optionally with fried char fillet

+ zzgl. 11,50€

Kennzeichnung der 14 Hauptallergene: 

1 Glutenhaltiges Getreide 2 Fisch 3 Krebstiere 4 Schwefeldioxid und Sulfite 5 Sellerie 6 Milch und

Laktose 7 Sesam 8 Schalenfrüchte (Nüsse) 9 Eier 10 Lupinen  11 Senf 12 Soja 13 Weichtiere 14 Erdnüsse

 14 main allergens: 1 Cereals containing gluten 2 Fish 3 Crustaceans 4 Sulfur dioxide and sulfites 5 Celery

6 Milk and lactose 7 Sesame 8 Nuts 9 Eggs 10 Lupins 11 Mustard 12 Soy 13 Molluscs 14 Peanuts

Hierzu empfehlen 

wir unseren 2022er

Lugana D.O.C, 

trocken fruchtig

37,00 €
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„Allgäuer Leckerle“

Bayrische Schweinefiletmedaillons im Speckmantel 

 Kräuterrahmsauce | Egerlinge | Käsespätzle

Bavarian pork fillet medallions wrapped in bacon 

herbal sauce | egerlings | spaetzle

28,50€

Wiener Schnitzel vom heimischen Kalbsrücken

Preiselbeeren | Pommes frites 

Wiener schnitzel from local saddle of veal | cranberries | French fries

32,00€ 

Kleine Portion | small portion 27,50€ 

Kalbsrahmgulasch | Rahm-Champignons 

glasierte Karotten | Spätzle 

cream of veal goulash | mushrooms  | glazed carrots | spaetzle

29,80€

Rumpsteak (220g) | Kräuterbutter

hausgemachter Kartoffel-Gemüse-Rösti

rump steak (220g) | Herb butter | homemade potato and vegetable rösti

33,90€
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Dessert des Tages - gerne informieren wir Sie persönlich

Dessert of the day - we are happy to inform you personally

8,40 €

Hier empfehlen 

wir unseren Aufricht

Spätburgunder "Sophia" 

37,00 €       

Hierzu empfehlen 

wir ein dunkles

Kellerbier 1447 

vom Fass  

0,3 l - 4,00 €                          


